
DEUX LIEUX D’EXCEPTION POUR VOS EVENEMENTS



Vitrine de l’oenologie française, venez
découvrir aux Caves de Taillevent l’une
des plus belles collections de vins au
monde. Notre équipe vous propose un
choix unique de plus de 2 000 références
de vins et spiritueux, des appellations les
plus célèbres aux plus confidentielles.

L’équipe des Caves de Taillevent vous
propose plusieurs offres de dégustations
privées, ajustables selon vos envies. Nos
sommeliers animeront ainsi vos soirées
dans nos espaces privatifs ou dans le lieu
de votre choix.

Les deux boutiques sont idéalement
situées : une au coeur du 16e

arrondissement et la seconde à quelques
pas des Champs-Elysées (8e).



NOS LIEUX

Les Caves de Taillevent - Faubourg Saint-Honoré
228 rue du Faubourg Saint-Honoré | 75008 Paris

Les Caves de Taillevent - Victor Hugo
130 rue de la Pompe | 75116 Paris



En plein cœur du 8ème arrondissement
de Paris, quartier d’affaires par
excellence, viennent s’enraciner plus de
2000 références de vins et spiritueux.
Des appellations les plus célèbres aux
plus confidentielles, notre cave mêle
chêne et fer forgé pour une ambiance
chaleureuse, des plus accueillantes pour
une dégustation.

Faubourg Saint-Honoré | jusqu’à 25 convives

228 rue du Faubourg Saint-Honoré 
75008 Paris



Le Cellier Faubourg Saint-Honoré : l’alcôve de tous nos trésors...



Dans le cœur battant du 16ème
arrondissement commerçant, notre
nouvelle cave offre un écrin lumineux de
plus de 2000 références. Chêne blond au
rez-de-chaussée, brique et fer forgé pour
l’impressionnant cellier au sous-sol : le
lieu est immersif et se prête parfaitement
à une dégustation en toute convivialité.

Victor Hugo | jusqu’à 20 convives

130 rue de la Pompe 
75116 Paris



Le Cellier Victor Hugo : vins rares, millésimes anciens, grands crus et autres flacons de rêve y reposent...



NOS OFFRES DE 
DEGUSTATIONS 
DANS NOS DEUX  

CAVES

Nos dégustations de vins

Nos ateliers œnologiques



NOS DEGUSTATIONS DE VINS



Les Classiques

Dans une atmosphère chaleureuse et conviviale, nos talentueux
sommeliers vous proposent plusieurs offres de dégustations,
ajustables selon vos envies.

Quelques exemples de thématiques
Tout en bulles 
Tout en rouge 
Tour de France 
Tour du Monde 

Millésimes 
Verticales

(dégustation d’un même domaine sur des millésimes différents)

Horizontales
(dégustation d’un seul millésime sur une même appellation)

3 vins : à partir de 110€ HT | 132€ TTC par personne 

5 vins : à partir de 130€ HT | 156€ TTC par personne

Du lundi au samedi

Faubourg Saint-Honoré : jusqu’à 25 personnes 
Victor Hugo : jusqu’à 12 personnes

Durée de 1h à 3h



NOS ATELIERS ŒNOLOGIQUES



Une immersion dans l’univers du vin

Plus intimistes, plus didactiques...

Au programme :
Le Nez du Vin, pour vous guider et vous exercer à la 
reconnaissance des arômes animé par nos sommeliers

Le guide de dégustation, qui vous servira de support 
pour vos futures expériences

3 Ateliers au choix :
N°1 : L’Europe en quelques cépages autochtones 

N°2 : Les domaines iconiques

N°3 : Reconnaître un cépage à l’aveugle

Du lundi au samedi

jusqu’à 10 personnes 

Durée de 1h à 3h



Atelier n°1 : L’Europe en quelques 
cépages autochtones

Partez à la découverte de vignobles européens et de leurs 
cépages phares.

Dégustation de différents cépages autochtones vinifiés dans leur
région d’origine. Echanges autour des caractéristiques de la région :
exposition, climat, style de vin produit...

LOIRE (France), Chenin, Vouvray sec, Clos Naudin, 2020

BIERZO (Espagne), Mencia, Roc Ortega, 2016

GRUNER VETLINER VEDER (Hongrie)

MOSEL (Allemagne), Riesling, Schaefer Willi, 2017 

TOSCANE (Italie), Sangiovese, Chianti

3 vins ( ) : à partir de 100€ HT | 120€ TTC par personne

5 vins : à partir de 125€ HT | 150€ TTC par personne

Cette sélection de vins est donnée à titre d’exemple et est susceptible d’évolution selon disponibilité.



Atelier n°2 : Découverte de domaines iconiques

Dégustez en 3 ou 5 temps quelques-uns des domaines 
internationaux les plus emblématiques.

Découverte de quelques domaines iconiques de vignobles
internationaux. Echanges autour des particularités des
appellations dégustées et d’autres connues de la région.

CHAMPAGNE (France),Avize Champs Cain, Jacquesson 2002

MOSEL (Allemagne), Kabinett, Egon Mueller 2018

TOSCANE (Italie), Messeto, Ornellaia 2016 

RIBERA DEL DUERO (Espagne), Unico, Vega Sicilia, 1999

CALIFORNIE (USA), Domaine de la Côte, 2015

3 vins ( ) : à partir de 141,67€ HT | 170€ TTC par personne 

5 vins : à partir de 241,67€ HT | 290€ TTC par personne

Cette sélection de vins est donnée à titre d’exemple et est susceptible d’évolution selon disponibilité.



Atelier n°3 : Reconnaître un cépage à l’aveugle

Apprenez à identifier les cépages les plus 
répandus au monde.

Dégustation de vins français monocépage et identification des
cépages à l’aveugle. Echanges autour du cépage : son origine, ses
caractéristiques, climat, vinification...

Chardonnay :
rondeur / notes briochées / beurrées / 

cépage phare de la Bourgogne

Sauvignon Blanc :
agrumes / aromatique / vivacité

Syrah :
épicée / réglisse / se trouvent principalement au nord de la 

vallée du Rhône

Pinot Noir :
souplesse / fruits rouges / poivres / fluidité / tanins délicats

Cabernet Sauvignon :
menthe / poivre / violette / belle structure tanique

3 cépages : à partir de 141,67€ HT | 170€ TTC par personne 

5 cépages : à partir de 241,67€ HT | 290€ TTC par personne

Cette sélection de vins est donnée à titre d’exemple et susceptible d’évolution selon disponibilité.



NOS OPTIONS



Nos Options
(prix par personne)

Continuez avec un dîner accord Mets & Vins :

Vivez une expérience complète autour du vin !
Nos dégustations & ateliers œnologiques organisés aux Caves 
de Taillevent peuvent se prolonger par un dîner en accord mets 
& vins soit :

• Au restaurant Les 110 de Taillevent

• Au restaurant Le Taillevent**

Pour accompagner nos dégustations & ateliers :

• Taramas Comptoir du Caviar & Blinis : 10€ HT | 12€ TTC

• Charcuteries & Fromages : 33,33€ HT | 40€ TTC

• Cocktail dînatoire : 66,66€ HT | 80€ TTC

Pièces salées, charcuterie & fromage, pièces sucrées
• Atelier de dégustation de caviar avec notre expert caviar 

à partir de 80€ HT | 96€ TTC

Coffrets cadeaux :

• Bouteille de vin ou de champagne en coffret de une, deux ou

trois bouteilles

• Coffret cadeau Le Comptoir du Caviar



LES 110 DE TAILLEVENT PARIS
195 Rue du Faubourg Saint-Honoré

75008 Paris
les110.paris@taillevent.com

DROUANT
16-18 Place Gaillon

 75002 Paris
restaurant@drouant.com

LES 110 DE TAILLEVENT LONDON
16 Cavendish Square
London – W1G 9DD

les110.london@taillevent.com

LE TAILLEVENT
15 rue Lamennais

75008 Paris
letaillevent@taillevent.com

DOMAINE LES CRAYÈRES
64 Boulevard Henry Vasnier

51100 Reims
contact@lescrayeres.com

Une collection emblématique de Maisons pour accueillir vos évènements

https://www.les-110-taillevent-paris.com/
mailto:les110.paris@taillevent.com
mailto:restaurant@drouant.com
mailto:les110.london@taillevent.com
mailto:letaillevent@taillevent.com
https://lescrayeres.com/fr/
mailto:contact@lescrayeres.com
https://www.les-110-taillevent-london.com/
https://www.letaillevent.com/
https://drouant.com/fr/


GWENOLA SCOUR-MERMET
Directrice commerciale

+33 (0)7 63 57 73 05
gwenola.scour-mermet@gardinier.com

JADE BREVET
Responsable commerciale

+33 (0)1 44 95 15 15 | +33 (0)6 59 64 37 23
servicecommercial@taillevent.com

ROMANE VERGÉ
Responsable commerciale

+ 33 (0)7 69 21 95 52
servicecommercial@gardinier.com

MARION MERCIER
Responsable commerciale

+33 (0)1 45 61 51 43
commercial@taillevent.com

VOS CONTACTS PRIVILÉGIÉS

mailto:gwenola.scour-mermet@gardinier.com
mailto:enola.scour-mermet@gardinier.com
mailto:servicecommercial@taillevent.com
mailto:Servicecommercial@gardinier.com
mailto:servicecommercial@taillevent.com

	Diapositive numéro 1
	Diapositive numéro 2
	NOS LIEUX
	Diapositive numéro 4
	Diapositive numéro 5
	Diapositive numéro 6
	Diapositive numéro 7
	NOS OFFRES DE  DEGUSTATIONS  DANS NOS DEUX  CAVES
	NOS DEGUSTATIONS DE VINS
	Diapositive numéro 10
	NOS ATELIERS ŒNOLOGIQUES
	Diapositive numéro 12
	Diapositive numéro 13
	Diapositive numéro 14
	Diapositive numéro 15
	NOS OPTIONS
	Diapositive numéro 17
	Diapositive numéro 18
	Diapositive numéro 19

